
                                                                                                                                                                                                    Załącznik Nr  2
……………………………….

      miejscowość i data
FORMULARZ   OFERTOWY
Gmina Pawłów

Pawłów 56

27-225 Pawłów

DANE WYKONAWCY

Wykonawca/Wykonawcy: ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Adres:…………………………………………………………………………………………………….…..……..……..……..…....……………………………………………
Osoba upoważniona do reprezentacji Wykonawcy/ów i podpisująca ofertę: ……………………………………………………………………………………………………………………........
Osoba odpowiedzialna za kontakty z Zamawiającym:.…………………………………………...………..…………

Dane teleadresowe na które należy przekazywać korespondencję związaną z niniejszym postępowaniem:

tel. ……………………………………………………………….
faks……………………………………………………………….                 e-mail…………………………………………………………… 
Adres do korespondencji (jeżeli inny niż adres siedziby):

……………………………………………………….……………………………………………………………………………………………………………………………… 
w odpowiedzi na ogłoszenie o zamówieniu  na wykonanie zadania pn.    

„Zakup wyposażenia do kuchni w stołówce szkolnej  w Publicznej Szkole Podstawowej im. Lucyny i Mieczysława Ambrożów                                                  w Szerzawach, Gmina Pawłów”.
1) oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia dla dostawy  za cenę brutto:

…………………………………………………………………………………………………………..zł.

słownie: …………………………………………………………………………………………………., 
w tym:

Podatek Vat …………%, tj. …………………………………………………………………………….zł.
Cena netto ………………………………………………………………………….………………...…zł.

słownie: …………………………………………………………………………………………………..;
2) OKRES GWARANCJI: ………………………………………………………………………………..

3) TERMIN REALIZACJI ZAMÓWIENIA:   ……………………………………………………………………………………….;
	Lp.
	Rodzaj planowanego wyposażenia związanego  z realizacją zadania, opis
	Ilość
	Jednostka miary
	Cena netto

zł
	VAT

zł
	Cena brutto zł.
	Wartość brutto z zł.

	1. 
	Warnik do wody min. 10L

Warnik z zabudowaną grzałką, wskaźnikiem poziomu płynu w zbiorniku, termostatem bezpieczeństwa i bezkroplowym kranikiem. Czas zagotowania płynów to min.. 30 minut.
• Zakres regulacji termostatu - 30 ÷ 100°C
• Zasilanie - 230 V
• Moc - 2,4 kW
• śr. min. 23 cm • wys. min. 48 cm • poj. min. 10 l
	1
	Szt.
	
	
	
	

	2. 
	Komplet talerzy tj.:

Talerz głęboki typu Arcoroc – biały, Śr. min.  22 cm,   100 szt.

Talerz płytki typu Arcoroc – biały, Śr. min. 24 cm,  100 szt.

Talerzyk deserowy typu Arcoroc – biały, Śr. min.  19,50 cm, 100 szt. 

Talerz płytki duży typu Arcoroc – biały, Śr. min.  27 cm, 100 szt.,
	400 szt. w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	3. 
	Komplet salaterek tj.:

Salaterka typu Arcoroc – biała, Śr. min. 12 cm,   20 szt.

Salaterka  typu Arcoroc – biała, Śr. min.  24 cm, 20 szt.

Salaterka  typu Arcoroc – biała, Śr. min. 16 cm,  10 szt.


	50 szt. w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	4. 
	Komplet filiżanek tj.: 

Filiżanka Śr.  min. 14 cm, poj. min. 220 ml,  w komplecie 60 szt.
	60 szt. w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	5. 
	Komplet kubków tj.:

Kubek typu Arcoroc – biały, poj. min. 250ml, 50 szt.

Kubek typu Arcoroc, biały poj.250 ml Śr 7 cm, Wys.9 cm, 100 szt.
	150 szt. w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	6. 
	Komplet filiżanek tj.: 

Filiżanka Śr.  min. 14 cm, poj. min. 220 ml,  w komplecie 60 szt.
	60 szt. w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	7. 
	Komplet bulionówek tj.:

Bulionówka  typu Arcoroc, Poj.  min. 310ml, Śr.  min. 10cm, Wys. min. 10cm, 100 szt.
	100 szt.  w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	8. 
	Komplet sztućców tj.:

Łyżka, 100 szt. , bez graweru, wykonana ze stali 18/0, możliwość mycia w zmywarce, dł. min. 19 cm

Widelec bez graweru, wykonany ze stali 18/0,  możliwość mycia w zmywarce • dł. min. 19,5 cm, 100 szt.

Nóż bez graweru, wykonany ze stali 13/0,  możliwość mycia w zmywarce • dł. min. 20,5 cm, 100 szt.

Łyżeczka bez graweru,  wykonana ze stali 18/0,  możliwość mycia w zmywarce • dł.  min. 14,5cm cm, 100 szt.
	400 szt. w komplecie


	1
	Kpl
	
	
	
	

	9. 
	Komplet dzbanków tj.:

Dzbanek  min. 1,3 l ARC Wykonany ze szkła hartowanego, odpornego na zarysowania, uderzenia i zmiany temperatury. możliwość mycia w zmywarce. • poj. min. 1,3 l, 10 szt.
	10 szt. w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	10. 
	 Komplet termosów tj:                                              
Termos stalowy z przyciskiem dozowania min. 1,5l, 5 szt.  
Termos stalowy z pompką  min. 3,5l, 2 szt.
	7 szt. w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	11. 
	Komplet tac tj.:  Taca poliestrowa, 10 szt.

Prostokątna, granitowa, gładka, wykonana z laminatu poliestrowego. Nadaje się do stołówek, jest odporna na wstrząsy i złamania. • wym.  min. 53 x 32,5 cm,
	10 szt. w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	12. 
	Komplet pojemników na sztućce tj.: 

Pojemnik na sztućce na 4 wkłady

Pojemnik na sztućce na 4 wkłady, wykonany ze stali nierdzewnej. • wym. min. 35 x 35 x 17,5 cm, 1 szt.
	4 szt. wkładów w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	13. 
	Komplet wkładów ze stali nierdzewnej tj.: 

Wkład do pojemników ze stali nierdzewnej. Wkład na sztućce dopasowany wymiarem do pojemnika jak wyżej opisany  • 1 szt. • stal nierdzewna, 4 szt.
	4 szt. w komplecie
	1


	Kpl
	
	
	
	

	14. 
	Komplet koszy na śmieci tj.: Kosz na śmieci ,  4 szt. w komplecie

Kosz na śmieci z otwieraną ręcznie uchylną pokrywą, z dwiema opcjami otwierania: w dół do małych odpadków i w górę do większych, wym. min. 29,4 x 37,6 x 65,3 cm, poj. min.  50 l
	4 szt. w komplecie
	1
	Kpl.
	
	
	
	

	15. 
	Komplet patelni tj.:           

Patelnia aluminiowa z powłoką teflonową  śr min. 32, 4 szt. w komplecie.
	4 szt. w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	16. 
	Komplet krzeseł świetlicowych tj.: 

Krzesło z siedziskiem z tworzywa sztucznego, stelaż w kolorze srebrnym  nr 6 kolor siedziska czerwone , zielone , żółte po 20 sztuk (60 sztuk). Stelaż wykonany z rury okrągłej o średnicy min. 22 milimetry, na czterech nogach, z zatyczkami z tworzywa sztucznego, siedzisko i oparcie połączone w jedną całość . W oparciu otwór w kształcie trójkąta. Tworzywo powinno być odporne na zabrudzenie i wilgoć, powierzchnia siedziska moletowana, powinna być odporna na zarysowania, antypoślizgowa. Razem 60 sztuk. 
	60 szt. w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	17. 
	 Komplet stolików świetlicowych tj. :
 Stół świetlicowy min. 120 x 80 cm Nr 6 aluminium – klon

Stół prostokątny , zaokrąglony, rozmiar 6, Szt. 10 

Stoły na stelażu metalowym z okrągłymi nogami. Blaty z płyty laminowanej w tonacji klonu o gr. Min. 18 mm , wykończonej obrzeżem o gr. Min. 2 mm. • wym. blatu  min. 120 x 80 cm • stelaż metalowy z profilu  min. 40 x 20 mm i rury fi 40 mm.
	10 szt. w komplecie
	1
	Kpl
	
	
	
	

	18. 
	Komplet garnków tj.: 
Garnek wysoki  ze stali nierdzewnej 50 l z pokrywą, 1 szt.

Garnek wysoki  o pojemności min. 50 l wykonany ze stali nierdzewnej. Przeznaczony do profesjonalnej gastronomii. Ścianki ze stali o grubości min. 1 mm. Wielowarstwowe dno typu sandwich (stal nierdzewna -aluminium-stal nierdzewna) o grubości min. 5 mm. Powinien mieć masywne nitowane uchwyty. Do wszystkich kuchni: elektrycznej, gazowej oraz indukcyjnej .
Garnek ze stali nierdzewnej wysoki  z pokrywą poj. min. 71 l ,           1 szt.

Garnek wysoki o pojemności min. 71 l wykonany ze stali nierdzewnej. Przeznaczony do profesjonalnej gastronomii. Ścianki ze stali o grubości min. 1 mm. Wielowarstwowe dno typu sandwich (stal nierdzewna- aluminium-stal nierdzewna) o grubości min. 5 mm. Masywne nitowane uchwyty. Garnek użytkowany na wszystkich typach kuchni: elektrycznej, gazowej oraz indukcyjnej.
 Garnek ze stali nierdzewnej wysoki z pokrywą poj. 98 l, 1 szt.

Garnek wysoki o pojemności min. 98 l wykonany ze stali nierdzewnej. Przeznaczony do profesjonalnej gastronomii. Ścianki ze stali o grubości 1 mm. Wielowarstwowe dno typu sandwich (stal nierdzewna -aluminium-stal nierdzewna) o grubości min. 5 mm. Masywne nitowane uchwyty. Garnek użytkowany na wszystkich typach kuchni: elektrycznej, gazowej oraz indukcyjnej.

 Garnek ze stali nierdzewnej średni - poj. min. 32  z pokrywą, 1 szt.
Garnek średni o pojemności min. 32 l przeznaczony do użytkowania w gastronomii. Garnek wykonany ze stali nierdzewnej satynowanej. Masywne, nitowane uchwyty garnka nie nagrzewają się i zapewniają maksymalne bezpieczeństwo użytkowania. Wielowarstwowe dno typu sandwich (stal- aluminium-stal) o grubości  min. 4 mm gwarantuje równomierne rozprowadzanie ciepła, przez co skraca czas gotowania.

 Garnek ze stali nierdzewnej średni poj. min. 58 l z pokrywką , 1 szt.
Garnek średni z pokrywką o pojemności min. 58 l wykonany ze stali nierdzewnej. Przeznaczony do profesjonalnej gastronomii. Ścianki ze stali o grubości 1 mm. Wielowarstwowe dno typu sandwich (stal nierdzewna -aluminium-stal nierdzewna) o grubości min. 5 mm. Masywne nitowane uchwyty. Garnek użytkowany na wszystkich typach kuchni: elektrycznej, gazowej oraz indukcyjnej.

 Garnek ze stali nierdzewnej średni poj. min. 23 l z pokrywką , 1 szt.
Garnek średni z pokrywką o pojemności min. 23 l wykonany ze stali nierdzewnej. Przeznaczony do profesjonalnej gastronomii. Ścianki ze stali o grubości 1 mm. Wielowarstwowe dno typu sandwich (stal nierdzewna- aluminium-stal nierdzewna) o grubości min. 5 mm. Masywne nitowane uchwyty.  Garnek użytkowany na wszystkich typach kuchni: elektrycznej, gazowej oraz indukcyjnej.
	6 szt. w komplecie
	1
	kpl
	
	
	
	

	19. 
	PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY  z podstawą i tacami
– elektryczny, sterowanie manualne  Pojemność komory  min. 7x GN 1/1. Odległość między prowadnicami  min. 67 mm, Wymiary zewnętrzne  min. 920x834x(H)859 mm . Ilość wentylatorów z autorewersem min.  2, Termostat do +285°C. Timer 0 do 120 minMoc/napięcie 10,8 kW/400 V. Podstawa pod piec, 1 szt. Wymiary min. 930x640x(H)700 mm, Tace do pieca, 3 szt. o wym. min. 530x325x(H)20. Tace do pieca, 3 szt. o wym. min. 530x325x(H)40. Tace do pieca, 2 szt. o wym. min. 530x325x(H)60
	1 szt. z podstawą i tacami
	1
	kpl
	
	
	
	

	20. 
	Zmywarka gastronomiczna do naczyń, , 2 szt.  Zmywarka gastronomiczna z funkcją wyparzania (tzw. Zmywarko - wyparzarki)  przeznaczona  do mycia i wyparzania naczyń oraz szkła.  Zmywarka uniwersalna z wbudowanym dozownikiem płynu myjącego i nabłyszczającego.
	--
	2
	Szt.
	
	
	
	

	21. 
	Bemar jezdny z pojemnikami i pokrywami. Stół do ekspedycji potraw -Bemar wodny jezdny dzielony ( 3 komory)

urządzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze z
niezależnym sterowaniem komór , z możliwością wyboru sterowania na krótszym lub dłuższym boku, kran spustowy do każdej komory, grzałka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory, regulacja temperatury 30 - 90°C, kontrolka włączenia i grzania, 4 koła skrętne (2 z hamulcem).
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	22. 
	Komplet  noży w bloku drewnianym do kuchni szkolnej

Materiał: Ostrza wykonane ze stali nierdzewnej , rękojeść wykonana z tworzywa sztucznego zgodnie z HACCP - antypoślizgowa  ABS Blok z drewna bukowego  min. 10 szt. w komplecie ( do krojenia 180 mm ( 2 szt.), nóż uniwersalny 150mm ( 2 szt.) , nóż do obierania 90mm ( 2 szt.) , nóż do warzyw 100mm ( 2 szt.) , nóż do jarzyn 60 mm ( 1 szt.), nożyczki do ziół ( 1 szt.), nóż do mięsa 200mm ( 1 szt.), nóż do oddzielania kości 150mm ( 1 szt.) , tasak 180mm ( 1 szt.) , nóż do filetowania( 1 szt.). Razem komplet 14 szt.
	14 szt. w komplecie
	1
	kpl
	
	
	
	

	23. 
	 Szafa chłodnicza wykonana z blachy malowanej proszkowo ( biała)  min. 350 l. Możliwość regulacji temperatury, napięcie 230V, energooszczędna,  cichy agregat, wymiary min. 60x60x185
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	24. 
	Zamrażarka skrzyniowa – min. 210 l  Zamrażarka skrzyniowa o pojemności użytkowej min. 210 l. Obudowa wykonana z blachy malowanej proszkowo na kolor biały. Wnętrze – aluminium. Ręczne rozmrażanie.  . System chłodzenia grawitacyjny. Zasilanie: 230 V Moc: 0.09 kW Pojemność użytkowa: min. 210 l Wymiary zewnętrzne: min. 91.5x69.5x84 cm Odszranianie: ręczne. Zakres temperatury: -18 do -21 ºC Układ chłodzenia: statyczny Zdolność zamrażania: min. 17 kg/dobę
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	25. 
	Komplet mikserów tj.:  

Mikser ręczny , Mikser ręczny min. 700 W, 1 szt. przeznaczony do pracy ciągłej do przygotowania sosów, kremów, zup, w komplecie nóż, tarcza, trzepaczka.
Mikser spiralny (miesiarka) ze stałą dzieżą , 1 szt.  Mikser spiralny do ciast ciężkich typu pizza lub pierogi. Części, które mają bezpośredni kontakt z żywnością wykonane są ze stali nierdzewnej. Dzieża wyposażona jest w osłonę bezpieczeństwa. Zasilanie: 230 V   Moc: 0.55 kW  Pojemność dzieży: min. 8 Jednorazowy wsad ciasta: do 8 kg Typ dzieży: stała Rodzaj ciasta: ciężkie
	2 szt. w komplecie
	1
	kpl
	
	
	
	

	26. 
	Komplet desek do krojenia Deska do krojenia, 6 szt.
– Wykonana z polietylenu HDPE Zgodna z normami HACCP Z miarką 0-40 cm ( w 6 kolorach), gładka dwustronna.
	6 szt. w

komplecie
	1
	kpl
	
	
	
	

	27. 
	Wyciskacz do puree, 1 szt.,  ze stali nierdzewnej min. 300x110
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	28. 
	Czajnik z pokrywką, 1 szt.  Poj. min. 4,2 l , elektryczny ze wskaźnikiem pomiaru wody, ze stali nierdzewnej, z automatycznym wyłącznikiem, przewód elektryczny w komplecie.
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	29. 
	Łyżka do spaghetti, 2 szt. min. 73x40x(L)305
	--
	2
	Szt.
	
	
	
	

	30. 
	Chochla, 2 szt.  Pozbawione spawów i zagięć, wykonane z jednego kawałka stali Zgodne z normami HACC min.  0,21 l, śr. min. 100x380
	--
	2
	Szt.
	
	
	
	

	31. 
	Sito z podwójną siatką, 1 szt. Drewniany uchwyt Wspornik wzmacniający O min. 310x80 zgodnie z wymogami HACCP
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	32. 
	Waga kuchenna o dużej dokładności, 1 szt. Pomiar wagi do 5 kg z dokładnością ±1, z funkcją tarowania, powierzchnia ważąca wykonana z jednego kawałka stali nierdzewnej na 4 baterie AA, baterie w komplecie.
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	33. 
	Wanna cedzakowa, 2 szt. WANNA CEDZAKOWA– 2 uchwyty i podstawa min. o340x(H)160
	--
	2
	Szt.
	
	
	
	

	34. 
	Termometr do mroźni i lodówek, 1 szt.  Zgodnie z normami HCCP
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	35. 
	Szczypce do spaghetti, 1 szt. Długość min. 200mm, stal nierdzewna.
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	36. 
	Komplet koszyków  owalnych, Wykonany z polirattanu, Odporne na uderzenia min. 25x130x(H)55 - 10 szt.
	10 szt.

w komplecie
	1
	kpl
	
	
	
	

	37. 
	Komplet pojemników gastronomicznych ze stali nierdzewnej z pokrywami, pokrywami wielkość dostosowana do urządzenia Bemar j.w. ( 3 komorowy bemar)
	3 szt.

w komplecie
	1
	kpl
	
	
	
	

	38. 
	Lampa owadobójcza UV, do zwalczania owadów latających, o zasięgu 50m ze świetlówkami i uchwytem w komplecie do montażu na ścianie, do pomieszczenia wewnątrz budynku.
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	39. 
	Ostrzałka ręczna do noży kuchennych, 1 szt. zgodnie z wymogami HACCP
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	40. 
	Szatkownica ręczna do warzyw  typ v z podwójnym ostrzem, 1 szt. zgodnie z wymogami HACCP
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	41. 
	Marka stalowa z podziałką  1 l, 1 szt. Marka stalowa z podziałką  1 l zgodnie z wymogami HACCP
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	42. 
	Regał magazynowy, 3 szt. Regał magazynowy półki pełne o wym. min. 1800x400x1000, z atestem do przechowywania artykułów spożywczych ze stali nierdzewnej.
	3 szt. 

w komplecie
	1
	kpl
	
	
	
	

	43. 
	Kuchenka gastronomiczna z piekarnikiem, 1 szt. Wykonana ze stali nierdzewnej, Liczba palników: 4, Palniki odlane z żeliwa, czujnik zapobiegający ulatnianiu się gazu. Wymiary piekarnika: min. 580 x 380 x 300 (h) mm. Piekarnik elektryczny  o mocy min. 2,5 kW przeznaczony na blachy 1/1 GN. Regulowane nóżki: 120 | 160 mm. Wymiary: min. 800 x 700 x 900 (h) mm. Napięcie: 220 / 240V
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	44. 
	Kotleciarka , 1 szt., przeznaczona do zmiękczania oraz przygotowania mięsa na kotlety, bitki, filety, steki , wydajność min. 600 kotletów/godz. , wielkość otworu wsadowego min. 164x20 mm , antypoślizgowe nóżki , przystawka nacinająca, wysokość -H: min.575 mm , głębokość - D:min.260 mm , szerokość -W: min. 790 mm , moc: 0,35 kW, napięcie: 230V wydajność: min.120 kg/h .
	--
	1
	Szt.
	
	
	
	

	Razem wartość brutto  ………………………………………… słownie:  ……………………………. w tym VAT……………………………..
 słownie ……………………………. , razem wartość nett ……………………………………..słownie ……………………………………………




 3) zapoznaliśmy się z treścią Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia (SIWZ) oraz wzorem umowy i nie wnosimy do nich zastrzeżeń oraz przyjmujemy warunki  w nich zawarte ( zaparafowany wzór umowy dołączony do oferty);
4) gwarantujemy wykonanie  niniejszego zamówienia zgodnie z treścią SIWZ, wyjaśnień do SIWZ oraz jej modyfikacji;
5) w przypadku uznania naszej oferty za najkorzystniejszą zobowiązujemy się zawrzeć umowę w miejscu  i terminie wskazanym przez Zamawiającego;
6) akceptujemy warunki płatności określone przez Zamawiającego w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia i zasadach opisanych we wzorze umowy;
7)  jesteśmy związani niniejszą ofertą przez czas wskazany w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia;

8) wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych – RODO, Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskaliśmy w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia w niniejszym postępowaniu,
9) oferta została złożona na ................  ponumerowanych stronach.
                                                                                                                                                                       ……….………………..
                                                                                                                                                                      Podpis osoby uprawnionej


