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Zatacznik nr 2 do Zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamodwienia jest $wiadczenie ustug restauracyjnych i cateringowych w Lublinie w terminie 10-11 czerwca

2022 r. — tj. kolacji oraz catering przekaski (bufet ciepty i zimny) wraz z poczestunkiem/przerwg kawowg w Lublinie dla

uczestnikow spotkania 50-lecia Osrodka Badan nad Polonig i Duszpasterstwem Polonijnym KUL.

WARUNKI | WYMAGANIA UStUGI WYZYWIENIA

1. Ustuga wyzywienia swiadczona bedzie:

a)
b)

d)

e)

g)

h)

10 czerwca 2022 r. w lokalu przystosowanym do $wiadczenia ustug zywienia zbiorowego Wykonawcy;

11 czerwca 2022 r. na Katolickim Uniwersytecie Lubelskim Jana Pawta Il, Al. Ractawickie 14, budynek Collegium
Norwidianum — Atrium.

zamawiajagcy zastrzega sobie prawo kontroli jakosci positkbw przez wytypowanych pracownikéw
Zamawiajgcego. W razie stwierdzenia wad w realizacji ustugi, Zamawiajacy niezwtocznie poinformuje o ich
zaistnieniu Wykonawce. Wykonawca jest zobowigzany do usuniecia wad niezwtocznie po otrzymaniu zgtoszenia;
wykonawca zapewni obstuge kelnerskg — serwis gastronomiczny gorgcych positkéw (naktadanie i podawanie
positkdw, sprzatanie stotéw) w liczbie zapewniajgcej sprawna organizacje, podawanie positkdw i sprzgtanie;

w przypadku wczesniejszego zgtoszenia przez uczestnikdw faktu bycia wegetarianinem/jaroszem nalezy
zapewni¢ odpowiednie dla tych osd6b menu. Kazdorazowo Zamawiajgcy zgtosi Wykonawcy liczbe positkdw
wegetarianskich najpdzniej na 3 dni robocze przed terminem realizacji ustugi. Wykonawca oznaczy wyraznie
miejsca z positkami wegetarianskimi;

wykonawca sporzadza szczegétowe menu i przekazuje je Zamawiajagcemu w terminie co najmniej 2 dni
roboczych przed planowanym wydarzeniem;

rozliczenie z Wykonawcg bedzie sie opieraé o faktyczng liczbe oséb, zgtoszong pisemnie Wykonawcy w terminie
nie pdézniejszym niz na 3 dni robocze przed planowanym terminem wykonania ustugi. Zamdwienie moze zostaé
zmniejszone, jednak nie wiecej niz o0 15%;

dodatkowo, wybrany Wykonawca zobowigzany bedzie — w razie przeprowadzania kontroli — do takich czynnosci,
jak umozliwienie Zamawiajgcemu i innym upowaznionym do tego instytucjom wgladu do dokumentéw

zwigzanych z realizacjg ustugi w tym dokumentow finansowych.

Wykonawca w dniu 10 czerwca zarezerwuje lokal w Lublinie dla 10 oséb:

1.

Kolacja w dniu 10 czerwca 2022 r., podana w lokalu przystosowanym do swiadczenia ustug zywienia wskazanej

restauracji. Positek musi by¢ przygotowany na miejscu z produktow Swiezych i wysokiej jakosci. Positek powinien

posiada¢ odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny wyglad. Standardy podawania positku:

spozywany przy stofach, stoty nakryte obrusami, restauracyjna zastawa stotowa, sztuéce stalowe, serwetki na
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stotach, podanie cieptych positkéw i cieptych napojow w sposéb umozliwiajacy utrzymanie statej temperatury
podczas trwania ustugi, utrzymanie porzadku w miejscu podania positkéw. Positek przyktadowo moze sktadac sie z:
a) starter: talerz specjatéw wtoskich;

b) zupa: krem z pomidora

c) danie gtéwne: filet z tososia z sosem pomarafczowym;

d) deser: tiramisu;

€) napoje zimne i gorace.

Godzina serwowania positku zostanie ustalona w trybie roboczym miedzy Wykonawcg i Zamawiajgcym. Wykonawca
bedzie zobligowany do ich przestrzegania. Zamawiajacy niezwtocznie poinformuje Wykonawce o zmianach w tym
zakresie.

Wykonawca uzgodni z Zamawiajgcym menu, w tym dla uczestnikow o specjalnych wymaganiach zywieniowych, nie
pdzniej niz na 7 dni przed realizacjg ustugi.

Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za wszelkie stwierdzone nieprawidtowosci swiadczonych ustug ujawnione
poprzez organy kontrolne oraz Zamawiajgcego. Zamawiajgcy nie ponosi takie odpowiedzialnosci za szkody

wyrzgdzone przez korzystajacych z positkow.

Wykonawca w dniu 11 czerwca zapewni wyzywienie dla 90 osdb:

1.

Wyzywienie — catering przekaski (bufet ciepty i zimny) wraz z poczestunkiem/przerwa kawowa zostanie

przygotowany dla 90 oséb w budynku Collegium Norwidianum — Atrium, Katolicki Uniwersytet Lubelski Jana Pawta

I, Al. Ractawickie 14, 20-950 Lublin. Ustuga obejmuje: bufet ciepty, bufet zimny, bufet stodki, napoje zimne i gorace.

Bufet ciepty w formie dan goracych, serwowanych z podgrzewaczy, ktdry przyktadowo moze sktadac sie z:

a) krem z pomidora, grzanki, mozzarella.

Bufet zimny w formie dan gorgcych, serwowanych z podgrzewaczy, ktéry przyktadowo moze sktadac sie z:

a) poétmisek wedlin wtoskich i seréow (szynka parmeniska, salami fagodne, salami pikantne, karczek dojrzewajacy,
oliwki, suszony pomidor, sery, karczoch marynowany);

b) krewetki na chutneyu z ananasa;

c) mule gratin;

d) os$miornica na satatce z fioletowego ziemniaka;

e) ceviche z fososia na stodko- ostrym spaghetti z zielonego ogorka;

f) szynka parmenska z melonem;

g) panino z rézowa piersig kaczki i musem z mascarpone i Zurawiny;

h) vitello tonnato (plasterki cieleciny w majonezowym sosie z turiczykiem);

i) carpaccio z buraka z ricotta, glazurowanym orzechem i rucolg;

j)  caprese z bazyliowym pesto i kremem balsamicznym;

k) ravioli z ciasta francuskiego z miesem i grzybami;

1) sakiewki z ciasta filo z ricotta i suszonym pomidorem ;

m) satatka z gorgonzolg, pomararicza i winogronem z miodowym vinaigrettem;
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4,

5.

10.

11.
12.

n) satatka grecka;

0) pieczywo biate i razowe, podptomyki.

Bufet stodki:

a) ciasto w papilotkach mix minimum 3 rodzaje;
b) mini panna cotta;

c) minitiramisu;

d) ciastka kruche mix.

Napoje zimne i gorace: ma sktadac sie z zimnych i gorgcych napojéw dla uczestnikéw, tj.:

a) woda mineralna gazowana i niegazowana;

b) sok pomaranczowy;

c) sok jabtkowy;

d) kawa — bez ograniczen;

e) herbata czarna, zielona, owocowa — bez ograniczen;

f) dodatki: cukier biaty, cukier trzcinowy, mleko, cytryna — bez ograniczen.

Sposdb podania: w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem: serwetek, filizanek, porcelanowych sztuécow. Serwis
bedzie znajdowat sie we wskazanym przez Wykonawce miejscu spotkania tj: Atrium Collegium Norwidianum.
Przygotowanie catering przekaski (bufet ciepty i zimny) wraz z poczestunkiem/przerwg kawowg z produktéow
wtasnych Wykonawcy obejmuje: roztozenie i rozstawienie bufetu oraz udekorowanie stotu obrusem.

Godzina serwowania ww. positkdw zostanie ustalona w trybie roboczym miedzy Wykonawcy i Zamawiajgcym.
Wykonawca bedzie zobligowany do ich przestrzegania. Zamawiajacy niezwtocznie poinformuje Wykonawce o
zmianach w tym zakresie.

Positki muszg by¢ przygotowane z produktéw swiezych i wysokiej jakosci. Positki powinny posiada¢ odpowiednie
walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny wyglad. Standardy podawania positku: spozywany przy stolikach
koktajlowych pokrytych pokrowcem, restauracyjna zastawa stotowa, sztucce stalowe, serwetki na stolikach, podanie
cieptych positkéw i cieptych napojéw w sposdb umozliwiajgcy utrzymanie statej temperatury podczas trwania ustugi,
utrzymanie porzadku w miejscu podania positkdw, obstuga kelnerska.

Wykonawca uzgodni z Zamawiajgcym menu, w tym dla uczestnikdw o specjalnych wymaganiach zywieniowych, nie
pdzniej niz na 2 dni przed realizacjg ustugi.

Zamawiajacy zapewni Wykonawcy zaplecze magazynowe do przechowania niezbednego wyposazenia i in. rzeczy,

oraz umozliwi wjazd na teren Uniwersytetu.

Wykonawca zapewni utylizacje odpadéw pokonsumpcyjnych.

Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za wszelkie stwierdzone nieprawidtowosci $wiadczonych ustug ujawnione
poprzez organy kontrolne oraz Zamawiajgcego. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzgdzone

przez korzystajgcych z positkow.
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POZOSTALE OBOWIAZKI WYKONAWCY:

1.

ook WD

Przeprowadzi¢ ustugi zgodnie z przedmiotem zamodwienia i w terminie wykonania ustugi wskazanym przez
Zamawiajgcego.

Bezwarunkowo przestrzegaé¢ dobrej praktyki higienicznej.

Prowadzi¢ ciggty nadzér nad realizacja ustugi.

Na biezgco informowaé Zamawiajgcego o pojawiajgcych sie problemach w realizacji ustugi.

Wystawic¢ fakture z rozbiciem na poszczegélne pozycje ustug tj. wyzywienie oraz kolacja w oparciu o kalkulacje
kosztodw wg wzoru przygotowanego przez Zamawiajgcego.

Ewentualne zmiany liczby osdb korzystajgcych z ustugi beda zgtoszone na pismie (e-mailem) w terminie minimum 2
dni przed planowanym pierwotnym terminem wykonania ustugi. Ptatnosc za ustuge nastgpi na podstawie faktycznej
liczby wydanych positkdw.

Przystepujac do przetargu Wykonawca oswiadcza, ze ceny zaoferowane w ofercie nie ulegng podwyzszeniu przez caty

okres obowigzywania umowy.
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