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Zatacznik nr 1 do Ogtoszenia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest kompleksowa organizacja narady szkoleniowej na potrzeby
Krajowego Osrodka Wsparcia Rolnictwa OT w Biatymstoku w terminie 17-18.06.2021 r. Przez
~kompleksowg organizacje" nalezy rozumiec¢: przygotowanie i wynajem sali szkoleniowej wraz
z obstugq techniczng oraz ustugi gastronomiczne i noclegowe.

Termin: w dniach 17 czerwca od godz. 13:30 do 18 czerwca do godz. 12:00.

Dla potrzeb organizacyjnych przyjmuje sie podziat narady szkoleniowej na nastepujace czesci:
a) Dwudniowa cze$¢ szkoleniowa z bufetem kawowym,

b) Obiad w dniu 17.06.2021r.,

c) Kolacja w dniu 17.06.2021r.,

d) Nocleg ze $niadaniem,

Przewidywana liczba uczestnikow do wyliczenia oferty: 45 o0sdb - przy czym Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwiekszenia tej liczby w ilosci maksymalnie do 5 osdb,
co spowoduje proporcjonalne zmniejszenie lub zwiekszenie ostatecznej ceny, zgodnie
z cennikiem wskazanym w ofercie Wykonawcy. O finatowej liczbie uczestnikdw narady
Wykonawca zostanie poinformowany przez Zamawiajgcego najpdézniej na dwa dni robocze
przed rozpoczeciem narady.

Obiekt, w ktorym odbedzie sie narada musi by¢ usytuowany w odlegtosci nie wiekszej niz 40
km od Sekcji Zamiejscowej OT KOWR w Biatymstoku, przy ul. Sportowej 22 w Suwatkach.
Zamawiajacy obliczy odlegtos¢ na podstawie google maps - wyznacz trase
(https://www.google.pl/maps) pomigedzy obiektem wskazanym w ofercie a Sekcja
Zamiejscowg OT KOWR w Biatymstoku, ul. Sportowa 22, 16-400 Suwatki. W przypadku gdy
aplikacja google maps wskazuje wiecej niz jedng trase wzieta zostanie pod uwage trasa
najkrétsza.

Obiekt musi by¢ na wytgczno$¢ Zamawiajacego usytuowany bezposrednio przy jeziorze oraz
zamkniety w taki sposdb, aby nie mogty dostac sie do niego osoby z zewnatrz.

Zamawiajacy wymaga, aby obiekt hotelarski spetniat wymagania co najmniej kategorii 3
gwiazdek zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r.
w sprawie obiektow hotelarskich i innych obiektdw, w ktorych sg $wiadczone ustugi hotelarskie
(t.j. Dz. U. z 2017 r. poz. 2166).

Zamawiajacy wymaga, aby obiekt hotelarski byt zakwalifikowany jako ,Obiekt bezpieczny
higieniczny” w bazie prowadzonej przez Polskg Organizacje Turystyczng na stronie
www.bezpiecznyobiekt.pot.gov.pl

Wykonawca wykona ustuge samodzielnie bez udziatu podwykonawcéw.

. Warunki dotyczace Sali konferencyjnej: Sala konferencyjna na 50 osdb: wyposazona w rzutnik

multimedialny, ekran, nagtosnienie (w tym minimum jeden mikrofon bezprzewodowy),

flipchart, posiadajaca wydajny system wentylacyjny badz klimatyzacje. Ustawienie krzeset

w Sali konferencyjnej w ksztaicie litery ,,U". Prezydium stotu naprzeciw ekranu. Miejsce dla

osoby referujacej umozliwiajagce postawienie laptopa, znajdujace sie obok ekranu. Woda oraz

szklanki dla kazdego uczestnika narady ustawione na stotach w Sali konferencyjnej.

Serwis kawowy ciagty trwajacy w dniu 17.06.2021 r. oraz w dniu 18.06.2021 r. w godzinach

uzgodnionych z Zamawiajacym.

W ramach tego serwisu Wykonawca zapewni: wode gazowang i niegazowanga, herbate, kawe

z ekspresu, wyroby cukiernicze przygotowywane przez Wykonawce oraz dodatki do kawy

i herbaty takie jak: cukier, mleko/$Smietanka do kawy, cytryna. Serwis kawowy powinien byc¢

uzupetniany na biezaco w zakresie catego wymaganego asortymentu i znajdowac sie

w wydzielonym miejscu na Sali konferencyjnej. Toaleta dostepna poza salg konferencyjng,

znajdujaca sie w jej poblizu.

Ustuga gastronomiczna obejmuje:

Obiad serwowany w dniu 17.06.2021 r. sktadajacy sie z zupy, dania gtéwnego i deseru:

- danie miesne (2 rodzaje do wyboru), ziemniaki (gotowane lub/i pieczone i/lub puree)
suréwka (2 rodzaje do wyboru),

- lub danie regionalne,

- napoju (kompot/woda mineralna/sok),

- deser w formie ciasta z bezposrednim podaniem kazdemu uczestnikowi.

Kolacja w dniu 17.06.2021 r. w formie biesiady grillowej/ogniska, spetniajgca nastepujace

warunki minimum:

- trzy rodzaje miesa (wieprzowina, dréb),

- grillowane warzywa,
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- minimum dwa dania gorace kuchni regionalnej (np. babka =ziemniaczana, kiszka
ziemniaczana, kartacze),

- dwie satatki,

- Swieze warzywa,

- 0gorki kiszone lub matosolne,

- smalec wiejski,

- oraz dodatki: pieczywo, dipy/sosy,

- napoje (niegazowana woda mineralna - bez limitu, napoje gazowane typu podpiwek, kwas
chlebowy oraz coca-cola/pepsi/fanta/mirinda/tonic) - minimum 0,5 | na 1 osobe), soki
owocowe (100%; minimum 0,5 | na 1 osobe-podawane w dzbankach), kawa i herbata.

Sniadanie w dniu 18.06.2021 r. w formie bufetu szwedzkiego z przynajmniej dwoma cieptymi
positkami, minimum trzema dodatkami takimi jak: twarozek, wedlina, ser zotty, jogurty,
warzywa/owoce oraz pieczywo, masto, kawa i herbata, w tym $mietanka/mleko
do kawy, cukier, cytryna.

UWAGA: wraz z ofertg Wykonawca zobowigzany jest ztozy¢ szczegdétowe menu, ktore podlegac
bedzie ocenie komisji (patrz: kryteria oceny ofert), obejmujace obiad oraz kolacje.
Zamawiajacy nie wymaga ztozenia menu sniadaniowego.

Sala restauracyjna, w ktorej spozywane beda $niadania, obiady i kolacje powinna byc¢
wyposazona w stoly i krzesta adekwatnie do iloéci uczestnikdw danej narady pozwalajac
na jednoczesng konsumpcje positku przez wszystkich jej uczestnikow. Wykonawca zapewni
zastawe stotowg stosownie do liczby uczestnikdw narady, serwetki jednorazowe.

Ustuga hotelarska: dla 45 os6b w obiekcie (o$rodku szkoleniowym lub hotelu) w tym:
Pokoje: co najmniej 5 pokoi do pojedynczego wykorzystania z fazienkami, pozostate pokoje
dwuosobowe lub trzyosobowe z tazienkami i osobnymi tézkami.

Wyposazenie pokoju: tézko, wc, kabina prysznicowa lub wanna, lustro, ciepta i zimna woda
dostepna przez catg dobe, reczniki (min. 2 szt./osoba), mydto, kosz na $mieci, szafka nocna
i/lub stolik, krzesto, woda mineralna do picia oraz szklanka/kubeczek. Pokoje ogrzane do
temperatury min. 20 stopni Celsjusza.

Uczestnicy narady beda mogli korzysta¢ z przydzielonych pokoi od momentu zameldowania do
momentu wymeldowania z obiektu tj. od godz. 13:30 w dniu przyjazdu do godz. 12:00
w dniu wyjazdu.

W przypadku gdy w pokoju znajduje sie ptatny mini bar, Wykonawca zabezpieczy je przed
niepozadanym, nieswiadomym wykorzystaniem przez uczestnikdédw, poprzez opréznienie lub
zamkniecie na zamek. Zamawiajacy nie bierze odpowiedzialnosci za skorzystanie z ptatnych
mini bardéw przez uczestnikdw.

Zamawiajacy nie bierze odpowiedzialnosci i nie poniesie zadnych dodatkowych kosztow
zwigzanych z korzystaniem z dodatkowych ustug w hotelu przez uczestnikdw np. koszty ptatnej
telewizji, koszty zwigzane z rozmowami telefonicznymi wykonywanymi z pokoi, koszty mini
barku w pokoju, koszty ustug SPA itp.

Wymagania dodatkowe: personel osrodka zatrudniony do obstugi narady powinien posiadac
kwalifikacje odpowiadajace rodzajowi S$wiadczonych ustug zas liczba personelu powinna
zapewni¢ sprawng obstuge grupy. Przygotowanie i wydawanie positkbw zgodnie ze sztuka
kulinarng oraz zgodnie z wymaganiami i przepisami Sanepidu, p.poz. i BHP. Wykonawca
zapewni bezptatny, strzezony, dozorowany lub ogrodzony, zamkniety parking. W obiekcie
powyzej 3 kondygnacji musi znajdowac sie sprawna winda.

Przy kazdej Sali konferencyjnej oraz restauracyjnej powinna znajdowac sie toaleta.
Zamawiajacy nie zezwala na przyjmowanie dodatkowych zamoéwien doliczanych do faktury
w trakcie trwania narady.

Najpdzniej do dnia 15 czerwca 2021 r. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy doktadny program
narady, z harmonogramem godzinowym.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za niewykonanie lub nienalezyte wykonanie
przedmiotu zamdwienia oraz za wszelkie szkody na osobach i rzeczach, zwigzanych
z wykonywaniem przedmiotem zamoéwienia.

W przypadku braku mozliwosci zrealizowania zamédwienia z powodu COVID-19, wykonawca nie
obcigzy zamawiajgcego zadnymi kosztami.



