Załącznik Nr 1a – opis przedmiotu zamówienia (OPZ)

Wyżywienie dla uczestników projektu Akademia ucznia i seniora - edukacja międzypokoleniowa na Akademii im. Jakuba z Paradyża w Gorzowie Wielkopolskim w Programie Operacyjnym Wiedza Edukacja Rozwój (PO WER).

	Zadanie
	Poz.
	Opis
	Ilość

	Wyżywienie dla uczestników projektu
	

	Wymagane parametry minimalne, zamawiający dopuszcza zastosowanie rozwiązań równoważnych.

	1.1
	Wyżywienie uczestników (obiad)
	200 kpl.

	Zestaw wyżywienia składający się z:
- pierwsze danie (zupa)  – gramatura ok 350-450 ml na wywarze warzywno –mięsnym,
- drugie danie:
  sztuka mięsa/drób/ryby – 100 g
  kotlet mielony, pulpet, klops – 100 g
 ziemniaki/kasza/ryż/makaron – 150 g
- zestaw surówek –  min. 150 g.
- napój (kompot, woda gazowana/niegazowana, sok owocowy),
- może wystąpić również danie bezglutenowe na drugie danie.

	1.2
	Wyżywienie uczestników (zimny bufet)
	1200 kpl.

	Zestaw wyżywienia składający się z:
- napoju (woda gazowana/niegazowana) min 500 ml,
- soku owocowego (pomarańcz, jabłko) min 250 ml,
- bułka kajzerka – min. 50 g (masło min. 82% tłuszczu, wędlina, sałata/pomidor/ogórek, ser)
- drożdżówka – gramatura min. 100 g (dżem/ser),
- owoc min. 150 g (jabłko/ banan),
- słodka przekąska min. 35 g( np. wafelek).

	1.3
	Wyżywienie uczestników (kanapki dla dzieci)
	100 kpl.

	Zestaw wyżywienia składający się z:
- bułka kajzerka min. 50 g. (masło- min. 82 % tłuszczu, wędlina, sałata/pomidor/ogórek, ser)
- napoju (woda gazowana/niegazowana) min 500 ml,
- soku owocowego (pomarańcz, jabłko) min 250 ml,

	1.4
	Wyżywienie uczestników (przerwa kawowa)
	100 kpl.

	Zestaw wyżywienia składający się z:
- kawa (dostępna na gorąco z termosu) – min. 300 ml 
- herbata (dostępna na gorąco z termosu) – min. 300 ml
- woda gazowana/niegazowana – 500 ml,
- cukier, cytryna, mleczko do kawy,
- przekąski min. 50 g (kruche ciastka),
- słone przekąski min. 50 g (paluszki),
- owoce min. 150 g (jabłko, banan, winogron).

	1.5
	Wyżywienie uczestników (zimny bufet) - piknik
	400 kpl.

	Zestaw wyżywienia dla uczestników projektu – w formie pikniku na zewnątrz.
- kawa (dostępna na gorąco z termosu) – 300 ml
- herbata (dostępna na gorąco z termosu) – 300 ml
- woda gazowana/niegazowana – 500 ml,
- cukier 20 g., cytryna, mleczko do kawy,
- przekąski min. 50 g (kruche ciastka),
- słone przekąski min. 50 g (paluszki),
- owoce min. 200 g (jabłko, banan, winogron),
- zestaw grillowy;
mięso min. 300 g (kiełbaski,karkówka,szaszłyki) 
[bookmark: _GoBack]pieczywo min. 100 g (bułki, chleb)
ketchup/musztarda min. 30 ml

	Zestaw ma być dostarczony, zapakowany (w biodegradowalne opakowanie) do Akademii im. Jakuba z Paradyża przy ulicy Chopina 52 b.8 w terminach ustalonych przez zamawiającego. Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki własnym transportem zachowując wymogi sanitarno- epidemiologiczne.
Dostarczanie posiłków z miejsca produkcji do pomieszczeń AJP realizowane będzie na koszt Wykonawcy.
Zamawiający prześle zamówienie z 24 godzinnym wyprzedzeniem. 
W przypadku poz. 1.4 (zamawiający wymaga dostarczenie wyposażenie w postaci termosów, pojemników na ciepłe napoje (kubki, szklanki).
W przypadku poz. 1.5 (zamawiający wymaga kompleksowej obsługi pikniku, w szczególności obsługi grillowania oraz  termosów, pojemników na ciepłe napoje (kubki, szklanki), dostarczenie naczyń jednorazowych.
Potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowane z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych mało przetworzonych z ograniczoną ilością substancji dodatkowych- konserwujących, zagęszczonych, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych.
Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki zachowując wymogi sanitarno- epidemiologiczne w zakresie personelu, warunków produkcji oraz weźmie odpowiedzialność za ich przestrzeganie. 
Wyklucza się posiłki sporządzane na bazie półproduktów oraz na bazie Fast Food lub mrożonych potraw.
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