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~ TOK.DROW.26.4.2021
| Wylonienie wykonawcy do kompleksowej realizacji cyklu filméw nt. najlepszych
praktyk w tradycyjnej kulturze kulinarnej polskiej wsi

Nazwa Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie Oddziat w Krakowie
Adres 31-063 Krakow, ul. Meiselsa 1

Osoba uprawniona do kontaktéw z Wykonawcami
Pod wzgledem merytorycznym:

Elzbieta Dziasek , e-mail: e.dziasek@cdr.gov.pl
W sprawach proceduralnych:

Agnieszka Bieniek, e-mail: a.bieniek@cdr.gov.pl

2.1. Okreslenie przedmiotu zaméwienia wediug wspdinego stownika zamoéwieni (CPV):
Gtowny przedmiot: 92110000-5 Produkgja filméw kinowych i wideo oraz ustugi podobne
Dodatkowe przedmioly:

2.2. Szczegdtowy opis przedmiotu zamowienia
(w tym warunki realizacji zamowienia, ewentualnie informacja o podziale zamowienia na czesci)

Przedmiotem zamowienia jest ustuga polegajaca na kompleksowej realizacji (preprodukcja, produkcija,
postprodukcja) cyklu programéw audiowizualnych (filméw) na temat najlepszych praktyk kulinarnych
realizowanych w zakresie operacji pn. ,Tradycyjne praktyki kulinarne szansg dla wspoiczesnych wiejskich
gospodarstw domowych” w ramach Planu Operacyjnego Krajowej Sieci Obszaréw Wiejskich na lata 2020 —
2021.

Cykl bedzie obejmowat tgcznie 10 programow audiowizualnych, kazdy o czasie emisji ok. 15 minut. Celem
programow bedzie promocja tradyciji kulinarnych polskiej wsi oraz tradycyjnych, naturalnych produktéw rolnych
| potraw opartych na tych produktach, ktére wpisujg sie we wspdiczesne wzorce zréwnowazonej produkgji i
konsumpcji oraz zielonej gospodarki, w szczegdlnosci w rolnictwo zréwnowazone i ekologiczne oraz w diety
zbilansowane pod wzgledem zywieniowym i zdrowotnym.

Wykonawca zrealizuje programy w oparciu o autorskie scenariusze zaakceptowane kazdorazowo przez
zamawiajgcego w terminie co najmniej 3 dni przed planowanym nagraniem.

Tematyka poszczegolnych programéw bedzie dotyczyta kultury kulinarnej wsi w oparciu o:

1) Regionalne zréznicowanie produktow i potraw

2) Tradycyjne uprawy rolne

3) Tradycyjne rasy zwierzat hodowlanych

4) Tradycyjne potrawy i przetwory roslinne

5) Tradycyjne potrawy i przetwory odzwierzece

6) Tradycyjne wypieki

7) Tradycyjne napoje

8) Tradycje roku obrzedowego — wiosna/lato

9) Tradycje roku obrzedowego — jesien/zima

10) Certyfikacja i oznakowanie produktow tradycyjnych i regionalnych

Wymagania techniczne:

— nagranie w formacie min. FullHD 1920 x 1080 (1080p),

— zapewnienie profesjonalnej jakosci obrazu i dzwieku,

— opfacenie licencji lub innych niezbednych kosztow dla wykorzystanej w produkcji muzyki lub efektow
dZzwiekowych,

— przygotowanie wspotinej dla wszystkich filméw czotowki uwzgledniajgcej wskazdwki Zamawiajacego,
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— przekazanie gotowych plikéw w standardowych dla produkcji video formatach, umozliwiajacych
odtworzenie za pomoca popularnych programow multimedialnych,

- filmy bedg zawiera¢ logotypy informujgcy o finansowaniu zadania ze $rodkéw PROW 2014-2020 zgodnie
z wytycznymi wskazanymi przez Zamawiajgcego.

2.3. Termin realizacji zaméwienia:

Wykonawca zrealizuje i dostarczy zamawiajgcemu materiaty w dwoch czeéciach:
I Czes¢ 1: 5 nagran - do 30 sierpnia 2021
I Czes¢ 2. 5 nagran - do 30 pazdziernika 2021

Kolejnos¢ realizacji wyszczegolnionych wyzej tematow jest dowolna.

.3;{Wﬁaru;ir;iki?udzia!u?-ﬁgsﬁpéigpomﬁinif{;fjezéﬁ:dmyi:z. e
w tym opis sposcbu dokonywania oceny speiniania tych warunkow

O Zamowienie moze sie ubiegaé podmiot, ktéry:
- prowadzi dziatalno$¢ statutowg w obszarze objetym przedmiotem merytorycznym zaméwienia i/lub w okresie
ostatnich 3 lat przed uplywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy — w
tym okresie, wykonat co najmniej jeden program audiowizualny dotyczgcy kultury kulinarnej i tradycji
kulinarnych wsi polskie;j,
- dysponuje lub bedzie dysponowat profesjonalnym sprzetem oraz oprogramowaniem, zgodnym ze
wspdiczesnymi standardami produkgji filmowej, ktory zostanie wykorzystany do realizacji ustugi,
- dysponuje lub bedzie dysponowat personelem o wyksztalceniu lub dogwiadczeniu zawodowym w zakresie:
¢ autor scenariusza — osoba musi posiada¢ kierunkowe wyksztaicenie na poziomie min. wyzszym oraz
min. 3 letnie doswiadczenie zawodowe
e rezyser — osoba, ktéra musi posiada¢ do$wiadczenie jako rezyser przy produkcji co najmniej pieciu
spotéw/filmow
» operator kamery — osoba musi posiada¢ do$wiadczenie jako operator kamery przy produkcji co
najmniej pieciu spotéw/filmow.
e ekspert kulinarny / kucharz — osoba musi posiada¢ min. 3 letnie do$wiadczenie zawodowe.
W ofercie ww. personel nalezy wskazaé imiennie wraz z kluczowymi informacjami potwierdzajgcymi
speienie warunkéw udziatu.

Wraz z ofertg Oferent przedstawi plan realizacji cyklu filméw uwzgledniajacy:
- propozycje szczegotowego zakresu tematycznego poszczegolnych odcinkow cykiu
- propozycje miejsc realizacji nagran poszczegdlnych odcinkow cykiu
- ramowy harmonogram produkcji i post produkgiji.

Dodatkowo punktowane bedzie:
1. Lokalizacja nagran
2. Rozpoznawalno$¢ medialna eksperta kulinarnego / kucharza

R
w tym ich waga i sposob przyzn:

Przy ocenie ofert, Zamawiajgcy bedzie oceniat oferty wedtug nastepujgcych kryteriow:
- ,Cena brutto” — C,

- » Lokalizacja nagran poszczegdlnych odcinkdw cyklu” — L

- .Rozpoznawalno$¢ medialna eksperta kulinarnego/kucharza” - K.

Ocena punktowa w kryterium ,,Cena brutto” - C, zostanie dokonana wedtug ponizszego wzoru:
Najnizsza cena oferty sposréd ofert niepodiegajgcych odrzuceniu

C= x70 pkt
Cena oferty ocenianej
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Maksymalna liczba punktéw jakg moze uzyskac oferta w kryterium oceny ofert jakim jest ,Cena brutto”
wynosi — 70 pkt.

Ocena punktowa w kryterium ,,Lokalizacja nagran poszczegdlnych odcinkéw cyklu” — L, dokonana
zostanie zgodnie z ponizszymi wytycznymi:

a) Realizacja nagran do poszczegdélinych odcinkow cyklu filmow w 1- 5 wojewodztw - O pkt

b) Realizacja nagran do poszczegolnych odcinkow cyklu filmoéw 6-7 wojewodztwach - 5 pkt

c) Realizacja nagran do poszczegélnych odcinkow cyklu filméw 8-9 wojewddztwach - 10 pkt

d) Realizacja nagran do poszczegdlnych odcinkdw cyklu filmow 10 wojewddztwach -15 pkt

Maksymalna liczba punktow jaka moze uzyskac oferta w kryterium ,, Lokalizacja nagran poszczegolnych
odcinkéw cyklu ” wynosi — 15 pkt.

Ocena punktowa w kryterium ,,Rozpoznawalnosé medialna eksperta kulinarnego/kucharza” - K
dokonana zostanie zgodnie z ponizszymi wytycznymi:
a) udziat eksperta kulinarnego/kucharza w co najmniej 1 programie kulinarnym emitowanym w
telewizji lub mediach spotecznosciowych - 5 pkt.
b) udziat eksperta kulinarnego/kucharza w co najmniej 2 programach kulinarnych emitowanych w
telewizji lub mediach spotecznosciowych - 10 pkt.
c) udziat eksperta kulinarnego/kucharza w co najmniej 3 programach kulinarnych emitowanych w
telewizji lub mediach spotecznosciowych - 15 pkt.
Maksymalna liczba punktow jakg moze uzyskaé oferta w kryterium ,,Rozpoznawalno$é medialna eksperta
kulinarnego/kucharza” - K wynosi — 15 pkt.

Sposdb obliczania wartosci punktowej oferty
Sposob wyznaczenia koricowej oceny oferty:
Ko=C+ L+K

gdzie:

Ko — Koricowa ocena oferty

C — ocena punktowa uzyskana w kryterium ,Cena brutto”

L — ocena punktowa uzyskana w kryterium ,Lokalizacja nagran poszczegélnych odcinkéw cyklu”

K- ocena punktowa uzyskana w kryterium ,Rozpoznawalnos¢ medialna eksperta kulinamego/kucharza”

Ocena ofert zostanie przeprowadzona wytgcznie w oparciu o przedstawione powyzej kryteria

Punktacja przyznawana ofertom w poszczegolnych kryteriach bedzie liczona z doktadnoécig do dwéch miejsc
po przecinku, przy wykorzystaniu matematycznych zasad zaokraglania. Najwyzsza liczba punkiéw wyznaczy
najkorzystniejszg oferte.

Termin sktadania ofert; 10.05.2021r., godz. 10.00

Oferte nalezy przestac na adres e-mail: krakow@cdr.gav.pl (podpisany skan), drogg pocztowa lub osobiscie
w siedzibie Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie Oddziat w Krakowie, sekretariat, ul. Meiselsa 1,
31-063 Krakow (w zaklejonych kopertach) z napisem: Wytonienie wykonawcy do kompleksowej realizacii
cyklu filmow nt. najlepszych praktyk w tradycyjnej kulturze kulinarnej polskiej wsi, = nie otwieraé przed dn.
10.05.2021r., godz. 10.00

Termin otwarcia ofert: 10.05.2021r., godz.10.30.
Miejsce otwarcia ofert: siedziba CDR O/Krakow
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Na kompletng oferte sktadajg sie nastepujgce dokumenty:
1) wypetiony Formularz Ofertowy (zgodnie ze wzorem okreslonym w zatgczniku nr 1);
2) Oswiadczenie -zalgcznik nr 2

Wzér umowy zatgcznik nr 3

| 10. Przestanki odrzucenia ofes
Oferta podlega odrzuceniu w przypadku gdy

1) oferta zostata zlozona po terminie skfadania ofert;

2) tresc oferty nie odpowiada tresci zapytania ofertowego;

3) oferta zostata zlozona przez podmiot niespetniajgcy warunkoéw udziatu w postepowaniu;

4) oferta zostala zlozona przez podmiot powigzany oscbowo lub kapitalowo z zamawiajgcym lub osobami
upowaznionymi do zaciggania zobowigzan w ich imieniu, lub osobami wykonujgcymi w ich imieniu czynno$ci
zwigzane z przygotowaniem i przeprowadzeniem postepowania w sprawie wyboru wykonawcy, chyba ze osoba ta
nie bedzie brata udziatu w dalszym postepowaniu w sprawie wyboru wykonawcy.

1) Zamaw1ajacy zastrzega mozliwosé zakoficzenia postepowanla w sprawie wyboru wykonawcy bez wyboru zadnej
z ofert lub uniewaznienia postepowania na kazdym jego etapie. W takim przypadku Wykonawcy nie przystuguje
wobec Zamawiajgcego zadne roszczenie.

2) Klauzula informacyjna o ochronie danych osobowych

Zgodnie z art. 13 ust. 1-2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z 27.04.2016 r. w
sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (Dz.Urz. UE L 119, s. 1) — dalej RODO -
informujemy, ze:

I.  Administrator danych osobowych
Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Oddziat Centrum Doradztwa Rolniczego
w Brwinowie (zwany dalej OD CDR) z siedzibg w Krakowie.

Il. Inspektor Ochrony Danych

W CDR wyznaczono Inspektora Ochrony Danych, z ktérym moze sie Pan/Pani skontaktowa¢ w sprawach
ochrony swoich danych osobowych przez formularz kontaktowy na stronie www.cdr.gov.pl; pod e-mailem
inspektor.odo.cdr@cdr.gov.pl.; lub pisemnie na adres naszej siedziby, wskazany w pkt .

Ill. Okres przechowywania danych

Pani/Pan dane oscbowe bedg przetwarzane do czasu osiagniecia celu dla jakiego zostaly pozyskane, przez
okres przewidziany przepisami prawa w tym zakresie w tym szczegolnie przez okres przechowywania
dokumentacji okreslony w przepisach | uregulowaniach wewnetrznych CDR

w zakresie archiwizacji dokumentow™ (jezeli to mozliwe nalezy okresli¢ kategorie archiwalng przewidziang dla
okreslonej dokumentacji);

IV. Odbiorcy danych

Pani/Pana dane osobowe mogg zosta¢ ujawnione: informacja zawierajgca wynik postepowania,

wraz z danymi oferentow zostanie umieszczony na stronie BIP CDR badz tez zostanie przekazana
bezposrednio do wszystkich uczestnikéw postepowania.

Pani/Pana dane osobowe moga by¢ udostepniane innym podmiotom jezeli obowigzek taki bedzie wynika¢ z
przepiséw prawa

Do Pani/Pana danych mogg tez mie¢ dostep nasi podwykonawcy (podmioty przetwarzajgce).

V. Prawa osob, ktérych dane dotyczg:
Zgodnie z RODO, przystuguje Pani/Panu:
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prawo dostepu do swoich danych oraz otrzymania ich kopii;

prawo do sprostowania (poprawiania) swoich danych;

prawo do usuniecia danych®,

ograniczenia przetwarzania danych*;

prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania danych*;

prawo do przenoszenia danych*;

prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych.

Jezeli chce Pani/Pan skorzysta¢ z ktéregokolwiek z tych uprawnien prosimy o kontakt
z Inspektorem Ochrony Danych Osobowych wskazany w pkt. Il lub pisemnie na adres naszej siedziby,
wskazany w pkt |.

VI. Informacja o wymogu/dobrowolnasci podania danych
Podanie danych ma charakter dobrowolny, ale jest konieczne do rozpoznania oferty oraz ewentualnego
zawarcia umowy.

VIl. Zautomatyzowane podejmowanie decyzji
Pani/Pana dane osobowe nie bedg przetwarzana w sposéb zautomatyzowany i nie bedg profilowane.

s

1) Wzor formularza ofertowego — zatgcznik nr 1
1) Oswiadczenie o kwalifikacjach i do$wiadczeniu - zatacznik nr 2
2) Wzor umowy — zalgeznik nr 3
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